
N AT Ü R L I C H  M I T  E I S E N

DER GEHE I MTI PP 
FÜR  GR I L LABENDE :

Leckerer und gesünder 
grillen mit Eisenpfannen!

FOKUS  AUF
NACHHALT IGKE IT :

Mit natürlichem Material 
die Umwelt schonen

MADE IN
GERMANYEISEN

HITZEBESTÄNDIGEISEN



ÜBER UNSEREM Grillfeuer? MEHRERE EISEN!

Grillen ist mittlerweile mehr als nur 

simples Anbraten von Speisen. Grillen 

ist für viele ein Gefühl. Geselligkeit, 

Vielfalt und Geschmack werden hier 

lecker vereint. Was beim typischen 

Grillgenuss dabei sicherlich nicht feh-

len darf, ist die scharf angebratene  

Oberfläche des Grillguts. Saftige 

Steaks, krosse Bratkartoffeln oder  

frische Meeresfrüchte wie Garnelen 

entfalten ihr bestmögliches Aroma, 

wenn sie bei sehr hohen Temperaturen 

zubereitet werden. Pfannen aus dem 

natürlichen Rohstoff Eisen sorgen mit 

extrem guter Wärmeleitfähigkeit für 

die optimale Brateigenschaft und 

halten selbst der Hitze von offenem 

Feuer kompromisslos stand. 

Eisenpfanne 
ca. ø 28,5 cm

Art.Nr.: 3410-63

Eisenpfanne 
ca. ø 32,0 cm

Art.Nr.: 3432-66

Eisenpfanne 
ca. ø 24,5 cm

Art.Nr.: 3409-63

Eisenpfännchen
ca. ø 20,0 cm

Art.Nr.: 3433-63



I N T E N S I V,  U N V E R F Ä L S C H T ,  E C H T .

G E S C H M A C K  U N D  E I S E N P F A N N E  L A S S E N 

S I C H  M I T  D I E S E N  D R E I  B E G R I F F E N 

P E R F E K T  B E S C H R E I B E N . 

Schlemmerpfännchen 
mit Servierbrett
Eisenpfännchen: ca. ø 20,0 cm
Servierbrett:       ca. ø 20,5 cm

Art.Nr.: 3435-53 

Schlemmerpfanne
mit Servierbrett
Eisenpfanne: ca. ø 24,5 cm
Servierbrett:  ca. ø 20,5 cm

Art.Nr.: 3487-63 



ovale Eisenpfanne
ca. 37,5 x 27,5 x 4,5 cm

Art.Nr.: 3434-70

Wok aus Eisen
ca. ø 30,5 cm x 8,0 cm

Art.Nr.: 3451-72

Robust, langlebig und hitzebeständig: 
Gerade bei Speisen, die erst bei hohen Temperaturen ihren vollen 
Geschmack entfalten, ist ein robustes, natürliches Material wie Eisen 
unschlagbar. Ein weiterer Vorteil: Mit chg-Eisenpfannen sind Sie für 
Backofen sowie alle Grill- und Herdarten optimal ausgestattet.

Die Herstellung unserer Eisenpfannen 

erfolgt vollständig in Deutschland. 

Dadurch vermeiden wir lange Produk-

tions- und Lieferwege und tragen 

bewusst zum Klimaschutz bei. Die 

Pfannen bestehen aus dem natürlichen 

Rohstoff Eisen, von dem langfristig 

Ressourcen vorhanden sind. Unsere  

Eisenpfannen sind langlebig, recycling- 

fähig und frei von jeglichen Zusätzen 

oder Beschichtungen. Das Besondere: 

der perfekte Antihaft-Effekt wird durch 

eine natürliche Patina erzeugt, der 

durch jeden Gebrauch verstärkt wird.

Unsere Eisenpfannen 
SIND ZU 100 % NATÜRLICH



C. Hermann Gross Metallwarenfabrik KG

In der Laach 2
56377 Nassau/Lahn
Deutschland
www.chg-gross.de

Viele weitere Produktideen für 

sommerliches Grillvergnügen finden Sie auf: 

www.chg-gross.de

Telefon:  +49 (0) 2604 707 0
Fax:  +49 (0) 2604 707 40
Email:  verkauf@chg-gross.de


